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Rohstoffe
I Losungen fiir die Lebensmittelindustrie I

Fruitose L 70/95

Produktbeschreibung

Fruitose L 70/95 ist ein aus gereinigter, kristalliner Fructose hergestellter Sirup, der zur
Produktion von Lebensmitteln und Getranken eingesetzt wird. Rohstoffbasis ist Zucker
und/oder GMO-freies Getreide. Fruitose L 70/95 hat eine hoéhere Sisskraft als Saccharose
und ist einfach zu handhaben und zu dosieren.

Produktspezifikation

Aussehen . klarer, heller bis leicht gelblicher Sirup

Geschmack : rein, suf3

Trockensubstanz in % : 70,0 +/-0,5%

Brix . 68,4 +/- 0,5 °Bx

pH-Wert : 30-70

Farbe : <25 ICUMSA*

Trubung . ohne

Dichte (20 °C) . ca. 1,343 +/- 0,003 g/ml

Zuckerspektrum in TS . Fructose : min. 95 %
Restzucker : max. 5 %

Glutenfrei

Gesamtkeimzahl © max.200/10¢g

Hefen : max.10/10g

Schimmelpilze : max.10/10g

frei von E-Coli und Coliformen Keimen

Lieferform
Container :von 500 his 1.300 kg
Tankwagen : bis 25.000 kg

Lagerbedingungen

In geeigneten keimarmen Lagertanks ist Fruitose L 70/95 bis zu 3 Monate haltbar. In
Containern sollte eine Lagerdauer von einem Monat nicht Gberschritten werden.

Datum: 04.05.2009 Version 7 Diese Spezifikation gilt als anerkannt, wenn nicht innerhalb von 14 Tagen widersprochen wird.
Die hierin enthaltenen Informationen sind Richtlinien nach unserem derzeitigen Kenntnisstand. Da die Bedingungen der Verwendung des
Materials nicht bekannt sind bzw. nicht unserer Kontrolle unterliegen, liegt es in der Verantwortung des Benutzers, die Bedingungen fir sich selbst
und bestimmte Zwecke oder Verwendungen zu bestimmen.



